
每瓶美金條威士忌都鑲有象徵幸運與繁
榮的金幣，靈感源自淘金熱時代的幸運
女神，為您帶來無限祝福與財富。

幸運女神金幣

頂級釀酒師 —— 蒙哥馬利·保爾森

蒙哥馬利·保爾森，舊金山灣區出身的屢
獲殊榮釀酒師，擁有25年專業經驗。曾任
職於納帕谷和索諾馬縣的頂級酒莊，現為
Gold Bar釀酒。

美金條雙黑波本威士忌

與德州蒸餾廠合作打造，80%德州玉米與20%的奧克
拉荷馬州產的黑麥完美比例蒸餾而成，首先在全新的
美國橡木桶中陳釀3至6年，然後在納帕谷法國紅酒桶
中完成收尾熟成。獨特的熟成過程帶來無比順滑體驗
和豐富的風味。

色澤
深琥珀色

香氣
焦糖、太妃糖 、炙烤過的橡木、香草

口感
大膽的黑麥香料開場，伴隨香甜生玉米香氣，並帶有
濃郁的巧克力和微微的烤肉桂風味。口感順滑。

尾韻
奶油般柔和質地，帶有淡淡的紅色水果氣息。

750ml 酒精濃度: 46%



每瓶美金條威士忌都鑲有象徵幸運與繁
榮的金幣，靈感源自淘金熱時代的幸運
女神，為您帶來無限祝福與財富。

幸運女神金幣

頂級釀酒師 —— 蒙哥馬利·保爾森

蒙哥馬利·保爾森，舊金山灣區出身的屢
獲殊榮釀酒師，擁有25年專業經驗。曾任
職於納帕谷和索諾馬縣的頂級酒莊，現為
Gold Bar釀酒。

金幣女神加強桶波本威士忌
臻選80%玉米和20%黑麥三重蒸餾而成，風味大膽，
帶有濃郁的香草、香料和煙燻炙烤香氣。
經過三次銅壺蒸餾，先後在炙烤過的新美國橡木桶與
法國橡木桶中熟成，賦予複雜的橡木和煙燻風味。非
冷凝過濾。

色澤
紅寶石

香氣
強烈的太妃糖與糖蜜香氣，伴隨濃郁的咖啡香與微妙
的煙草氣息。

口感
複雜的橡木風味帶出濃厚的咖啡味，並帶有微甜的巧
克力和焦糖層次

餘韻
豐富溫暖，乾燥感與持久的甜味之間達到平衡

750ml 酒精濃度: 51.5%
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